
 

ORARI DI APERTURA 
Lunedì – Venerdì: 

12:00 – 14:30 / 19:00 – 22:00 

Sabato: 

19:00 – 22:30 

Chiusura : Sabato mattina e Domenica 

 CONSEGNA A DOMICILIO (disponibile solo la sera)  
1,50 € – 2,00 € (in base alla distanza)  

La consegna è disponibile esclusivamente durante le ore serali, non a pranzo.  

  

Extra: 

Verdure 2 €  - uova 2 € 

Formaggi 1,50 € (bufala 2,50 €) 

Mestolo passata di Pom.Mutti 1,50€ 

 

Salumi - carni varie 2€ (crudo 3€)  

Tonno 2€ - acciughe 2,50 € 

Pinoli 2€ - pesto 2 € 

Mezzo metro (Min 21 € - Max 33€) solo ritiro in sala. 

Disponibile solo nel turno serale. 

Margherita 21,00 € (consigliata per 3/4 persone) 

Puoi condire la tua mezzo metro da un minimo di un gusto a un massimo di tre. 
Per informazioni chiedere all’incaricato al telefono. 

Bibite:  

 

 

Acqua: 1,30 € 

Birra 33 cl: 4,00 € 

Birra 66 cl: 5,50 € 

Lattine: 3,30 € 

SU DI NOI: 

Quando ero studente presso la Facoltà di Scienze della Formazione dell’Università di Bologna sogna-

vo, al termine degli studi, di avviare un’attività commerciale con un forte taglio sociale e inclusivo. 

Ricordo che ero quasi giunto al termine della laurea Magistrale in Pedagogia, mancavano 2 esami 

alla chiusura del percorso, e decisi di rilevare una piccola pizzeria d’asporto (quartiere Savena) nella 

quale avevo lavorato come fattorino dai 16 ai 19 anni. Nel luglio del 2014 diedi vita al mio primo 

progetto aprendo così la Pizzeria il Monello. Grazie alla mia preparazione in ambito educativo – pe-

dagogico (laurea magistrale in Pedagogia) ho avviato una fitta rete di collaborazioni sul territorio. 

Seguo da oltre 10 anni un progetto di inserimento lavorativo di persone con disabilità per il Comune 

di Bologna (Area Disabilità adulti dell’AUSL di via Beroaldo, Quartiere San Donato) e conduco corsi di 

formazione in materia di lievitati (Pane e Pizza) a favore di minorenni e neo maggiorenni di comunità 

per conto di ASP città Metropolitana di Bologna. Gestisco e supervisiono tirocini e stage rivolti a 

persone che versano in uno stato di fragilità sociale. Il 3 di Novembre 2024 ho dato vita alla mia 

seconda pizzeria educante: quest’ultima ho deciso di chiamarla “ Non è mai troppo tardi” in onore 

di Albero Manzi, il Maestro della TV Italiana per eccellenza. Questa scelta perché nello stesso anno è 

stato pubblicato il mio libro; “Con il ricordo siamo tutti presenti”, la scuola di Alberto Manzi raccon-

tata dai suoi alunni: nato dalla mia tesi di Laurea all’Università Alma Mater. 

Il nostro impasto è realizzato 

con tecniche risalenti alla 

vecchia panificazione, lavoria-

mo con metodi semi diretti e 

indiretti. La miscela aromatica 

che compone il nostro impa-

sto viene scelta accuratamen-

te: usiamo grano tenero, 

farro, semola e segale. 

OFFERTA SPECIALE:  

Tutte le pizze il 

lunedì a 7,30 €!!! 

                                                                              

Non è mai troppo tardi 
Pizzeria e Focacceria d’asporto 

Pizzeria con impasto Napoletano...se vuoi puoi richiederla sottile! 

Tel: +39 351 4243465 - 051 19671441  

           https://www.domenicotridico.com/ 



Le Margherite 

1.Margherita: Pom.Mutti, fior di latte, basilico 

2.Margherita corretta: Pom.Mutti, fior di latte, parmigiano, basilico, pepe   

Le Bufale 

3.Bufala: Pom.Mutti, fior di latte, bufala, basilico  

4.Bufala corretta: Pom.Mutti, fior di latte, bufala, parmigiano, basilico, pepe   

5.Bufala riflessiva: Pom.Mutti, bufala, pinoli, pesto, basilico  

20.Crudo: Pom.Mutti, fior di latte, prosciutto crudo, basilico 

21.Zecchino d’oro: Fior di latte, wurstel, patate, basilico 

22.Carbonara: Fior di latte, pancetta, uovo, parmigiano, pomodorini secchi, basilico 

Proposte base Pom.Mutti 

23.San Giovanni in Monte: Pom.Mutti, olive taggiasche, pomodorini, ricotta salata, 

basilico 

24.Via Filippo Re: Pom.Mutti, salame piccante, pancetta, bufala, basilico  

25.Non è mai troppo tardi: Pom.Mutti, salsiccia, crudo, bufala in uscita, basilico 

26.Villa Aldini: Pom.Mutti, melanzane, cipolla, parmigiano, basilico  

Proposte base fior di latte 

27.Bononia Docet: Fior di latte, patate, mortadella, gorgonzola, basilico, pepe 

28.Il Ladro Gentiluomo: Fior di latte, olive taggiasche, pinoli, parmigiano, basilico 

29.Luigi Magnini: Fior di latte, pomodorini, funghi freschi, salsiccia, parmigiano, basilico 

30.Alberto Manzi: Fior di latte, funghi freschi, patate, prosciutto crudo, basilico 

Calzoni 

31.Classico: Pom.Mutti, fior di latte, prosciutto cotto, basilico 

32.Farcito: Pom.Mutti, fior di latte,  funghi freschi, prosciutto cotto, carciofini, basilico 

33.Napoletano: Pom.Mutti, fior di latte, salame, ricotta salata, pepe, basilico                 

             

                            

             

 

 

 6,70  € 

7,50   € 

 8,50    € 

 9,50   € 

12       € 

6.Quattro stagioni: Pom.Mutti, fior di latte, carciofini, prosciutto cotto, salsiccia,                 

funghi freschi, basilico 

10      € 

7.Quattro formaggi: fior di latte, gorgonzola, provola, parmigiano, basilico 10      € 

8.Capricciosa: Pom.Mutti, fior di latte, olive taggiasche, carciofini, prosciutto cotto,                                               

funghi freschi, basilico 

10      € 

9.Diavola: Pom.Mutti, fior di latte, salame piccante, parmigiano, prezzemolo   9       € 

10.Salsiccia e friarielli: fior di latte, salsiccia, friarielli, provola, basilico 11       € 

11.Napoli: Pom.Mutti, fior di latte, acciughe, origano   8       € 

12.Marinara:  Pom.Mutti, origano, emulsione di olio e aglio   6       € 

13.Romana: Pom.Mutti, fior di latte, capperi, acciughe, olive taggiasche, origano 12       €     

14.Ortolana: fior di latte, mix pomodorini, patate schiacciate, friarielli, parmigiano, basilico 11       € 

15.Patate e salsiccia: fior di latte, patate, salsiccia, parmigiano, basilico 11       € 

16.Saracena: fior di latte, mix pomodorini, parmigiano, basilico   9       € 

17.Tonno e cipolla: Fior di latte, tonno, cipolla, pomodorini secchi, basilico 11,50 € 

18.Cotto e funghi: Pom.Mutti, fior di latte, funghi freschi, prosciutto cotto, basilico   9,50 € 

19.Crudaiola: Pom.Mutti, fior di latte, in uscita: mix di pomodorini, rucola e ricotta salata  11      € 

 9         € 

 9,50   € 

12,50  € 

11     € 

12 ,50 € 

13      € 

11     €  

11     € 

11     € 

13     € 

12,50 €  

 7,50 € 

11,50€ 

  9     € 

**Il nostro impasto è Napoletano ma, se lo preferisci, puoi richiederlo sottile! 

chiamando i nostri numeri, riportati in prima pagina, ci consenti di soddisfare al meglio le tue 

richieste garantendoti minori tempi di attesa.          

PER ORDINARE LA TUA PIZZA PREDILIGI IL CONTATTO DIRETTO CON NOI: 
LISTA DEGLI ALLERGENI: Cereali contenenti glutine( grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o loro ceppi ibridati).                                                                                      
Crostacei e derivati, uova e derivati, pesce e derivati, arachidi e derivati, soia e derivati, latte e derivati, frutta con guscio e 
derivati, sedano , senape, sesamo e derivati, lupini e derivati, molluschi e derivati. Anidride solforosa e solfiti in concentra-
zioni superiori a 10 mg/kg.”  

Le Classicone con qualche imperfezione 

Pizza del mese: chiedi all’incaricato al telefono cosa ha creato il pizzaiolo          12     

Pizza Nutellina: gnocco, nutella, zucchero a velo                                                         8     €  


